
 
Vegetarisch  

 
Vegan 

 
Glutenfrei  

 
Laktosefrei  

 

Herzlich willkommen 
 
 

Schön sind Sie bei uns «ufäm» Stoos. Lassen Sie sich von unserem 
vielseitigen und hochwertigen Angebot aus Küche und Keller verwöhnen. 

Unser Küchenchef, Florian Thoma, und sein Team legen grossen Wert auf 
frische, regionale Produkte und kreieren daraus ständig neue, spannende 
Gerichte, die täglich frisch zubereitet werden. Gerne informieren wir Sie 

persönlich über die Inhaltsstoffe der jeweiligen Gerichte.  
 

In unserer Karte finden Sie auch „ächt Schwyz“-Gerichte. Dies sind 
traditionelle oder modern interpretierte Schwyzer Spezialitäten, die mit 

lokalen Produkten zubereitet werden. Diese Gerichte sind mit dem  
„ächt Schwyz“-Logo gekennzeichnet. 

 
Wir wünschen Ihnen «ä Guätä». 

 
 
 
 

Lassen Sie sich von unserem Degustationsmenü verwöhnen, welches 
exklusiv am Abend angeboten wird.  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Kalb Schweiz & Stoos Brot Schweiz 

Rind Schweiz Forelle Schweiz  

Schwein Schweiz  Lachs Norwegen  

Crevetten Vietnam Poularde  Frankreich 
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Degustationsmenu 
 

 
 
 

Forelle 
Fenchel | Meerrettich 

Trout | Fennel | Horseradish  
 
 

Mozzarella 
Tomate | Basilikum 

Mozzarella | Tomato | Basil  
 
 

Gazpacho 
Joghurt | Olive | Rohschinken  

Gazpacho | Yoghurt | Olive | Cured Ham  
 
 

Rind 
Lauch | Peperoni | Kartoffel | Pilz  

Beef | Leek | Bell Pepper | Potato | Mushroom  
 
 

Pfirsich 
Vanille | Himbeere | Mandel 

Peach | Vanilla | Raspberry | Almond  
 
 

Weisse Schokolade 
Kirschen | Quinoa 

White Chocolate | Cherries | Quinoa  
 

 
 
 

CHF 98.00 
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Kalte Köstlichkeiten 
   
 

Marktfrischer Blattsalat 
Geröstete Kerne  
Market-fresh leaf salad, roasted seeds  

 13.00 

 

    

Vorspeisenbuffet 
Appetizer buffet  

Vorspeise  
Hauptgang  

17.50 
36.00 

    

Caesar Salad 
Parmesan, Ruchbrot, Speck  
Caesar salad, parmesan, crusty rye bread, bacon  
 
Mozzarella 
Tomate, Pfirsich, Basilikum  
Mozzarella, tomato, peach, basil  

              
   16.50 

         
 
 

19.50 

 
    

Rauchlachs 
Einsiedler Ofeturli, Meerrettich, Crème fraîche  
Smoked salmon, einsiedeln oven-baked potato, 
horseradish, crème fraîche  

Vorspeise  
Hauptgang  

22.50 
   32.50 

    

Rindstatar 
Kapern, Zwiebel, Kohlrabi, Ei  
Beef tartare, capers, onion, kohlrabi, egg  

           
Vorspeise  

Hauptgang  

 
24.50 
32.50 

 
 
 

  
 

Suppen 
   
 

Grüne Gazpacho  
Olivenöl, Croutons 
Green gazpacho, olive oil, croutons 

 14.00 

 

    

Gebratene Riesencrevette  
Pan-fried king prawn  

 +7.00 
 

    

Tomatensuppe 
Kräuterpesto 
Tomato soup, herb pesto  

 11.00 
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Vegetarische Gerichte 
   
 

Strozzapreti 
Limonensauce, Cipollotti, konfierte Tomaten  
Strozzapreti, lemon sauce, spring onions,  
confit tomatoes 

 25.00 

 

 
 

Gemüsepaella 
Peperoni, Artischocken, Erbsen, Fenchel  
Vegetable paella, bell peppers, artichokes, peas, fennel  

  
26.00 

     
    

Kichererbsencurry 
Tofu, Joghurt, Reis, Weizenknusper 
Chickpea curry, tofu, yoghurt, rice, crispy wheat 

 26.50 

 

    

Gebratene Aubergine  
BBQ-Pilze, Bulgursalat, Petersilie , Minze 
Roasted eggplant, BBQ mushrooms, bulgur salad, 
parsley, mint 

 27.00 

     

 
 
 

   

Frischer Fisch 
   
    

Forellenfilet 
Tomate, Zitrone, Petersilie, Blattspinat, Salzkartoffeln 
Trout fillet, tomato, lemon, parsley, leaf spinach,  
boiled potatoes 

 43.00 
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Unsere Klassiker 
   
    

Älpler Schweins-Cordon-bleu 
Heublumenspeck, Alpkäse vom Laui  
Swiss pork cordon bleu, hay flower bacon, 
Laui alpine cheese  

 40.00 

    

Wienerschnitzel vom Kalb  
Veal Wiener schnitzel  

 45.50 
 

    

Maispoulardenbrust mit Pestojus  
Corn-fed chicken breast with pesto jus  

8.40 29.50 

 
 
Gegrilltes Rindsfilet 200g  
Grilled beef tenderloin 200g  

8.40  
57.50 

 
 
 
 

   

Zu diesen Gerichten servieren wir saisonales Gemüse 
und folgende Beilagen zur Wahl:  Stoosröschti, Reis, 
gebratene Kartoffeln, Pommes Frites. 
These dishes are served with seasonal vegetables and 
your choice of: Stoos rösti, rice, sautéed potatoes or 
french fries. 
 
Gerne auch als Fitnessteller mit gemischtem Salat, 
Melone und Ei. 
Also available as a fitness plate with mixed salad, 
melon and egg. 
 

  

   

 

Kalbsgeschnetzeltes 
Pilzrahmsauce, Gemüse, Stoosröschti  
Sliced veal Zurich-style, creamy mushroom sauce, 
vegetables, Stoos rösti 

 45.00 

       

    

Stoos Hit 
Rindsentrecôte Café de Paris, 
kleiner Blattsalat, Pommes Frites  
Stoos special, beef entrecôte with Café de Paris butter, 
small green salad, french fries 

 39.50 
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Süsse Schlemmereien 
   
 

Weisse Schokolade  
Kirschen, Quinoa  
White chocolate, cherries, quinoa  

 15.50 

 

 

Pfirsich 
Vanille, Himbeere, Mandel  
Peach, vanilla, raspberry, almond  

 15.00 

 

    

Kokos 
Ananas, Kakao 
Coconut, pineapple, cocoa 

 15.50 

 

 

Eine Auswahl an Glace und Sorbet finden Sie in unserer 
Glace-Karte. 
Please ask for our ice cream menu for a selection of ice 
creams and sorbets. 

  

 
 
 

Käse aus der Region 
   
 

Regionale Käseauswahl 
Feigensenf, hausgemachtes Früchtebrot  
Selection of regional cheeses, fig mustard, 
homemade fruit bread  

 18.50 

 

 

Zum «Uusstimme»  
Alpkäse, 10-jähriger Portwein  
To round off your meal, alpine cheese, 
10-year-old port wine 

 12.50 

 
 

    

 


